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Modelo De Lista De Verificacao Para A
Limpeza De Uma Cervejaria Checklist

Equipamento para producao de cerveja

Verifique e limpe todos os recipientes, tanques e equipamentos relacionados
utilizados no processo de fabricacéo da cerveja.

Temperatura da cuba de mostura (em graus Fahrenheit)

Insira um ndamero...

Temperatura de Lavagem (em graus Fahrenheit)

Insira um ndamero...

Observacoes sobre o desempenho do Mash

Escreva alguma coisa...
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Maior nitidez e clareza.
(] Excelente

() Bom.

(] dusto; claro; feira.

(] Pobre

Ultima data de calibracio — Bomba de mosto

Insira a data...

Hora de inicio da transferéncia de dados.

Insira o horario...

Fotografia do Wort Clarity

> Upload File

Recipientes de fermentacao

Inspecione e higienize os tanques de fermentacao, os fermentadores conicos e 0s
recipientes pressurizados.

Temperatura (Inicial)

Insira um ndamero...



Temperatura (Final)

Insira um ndamero...

Estado da adicao de levedura
(] Levedura adicionada.

(] sem fermento adicionado.

Data de inicio da fermentacao

Insira a data...

Momento da adicao da levedura

Insira o horario...

Observacoes/Notas

Escreva alguma coisa...

Lavagem e higienizacao de barris de cerveja

Verifigue se os procedimentos adequados de limpeza e desinfecédo estao a ser
seguidos para todos os barris e equipamentos relacionados.

Tempo de imersao do barril (em minutos)

Insira um ndamero...



Desinfetante Utilizado
(] star san

(] oxyClean

(] outro - Especifique.

Observacoes sobre o estado do barril (ferrugem, danos)

Escreva alguma coisa...

Data da ultima limpeza do barril

Insira a data...

Concentracao do desinfetante (ppm)

Insira um ndamero...

Ciclo de enxague concluido?
(] sim
(JN&o

Adega e armazém frigorifico

Mantenha a limpeza e controle da temperatura na adega e nas areas de
armazenamento refrigerado.



Temperatura (Armazenamento a frio)

Insira um ndamero...

Temperatura (Adega)

Insira um ndamero...

Data da ultima limpeza profunda

Insira a data...

Observacoes sobre as Variacdes de Temperatura

Escreva alguma coisa...

Observacoes sobre o controlo de pragas
C] Sem sinais de pragas.

C] Atividade insetivora ligeira.

D Excrementos de roedores

D Outro (especifigue no campo de texto longo)

Condicoes de iluminacao
(] Adequado

(] Insuficiente

(] Danificado/Indisponivel



Fotografia da area de armazenamento.

> Upload File

Bombas e tubulacoes

Inspecione e limpe as bombas, as valvulas e todos os sistemas de tubulacéo para
evitar a contaminacgao.

Pressao na entrada da bomba (PSl)

Insira um ndamero...

Pressado na saida da bomba (PSI)

Insira um ndamero...

Nivel de ruido da bomba (hormallexcessivo)

(] Normal

(] Excessivo

Verificado vazamento (Sim/Nao)
(] sim
() Nao



Descricao do vazamento (se aplicavel)

Escreva alguma coisa...

Data da ultima limpeza da tubulacao

Insira a data...

Temperatura da tubulacao (em graus Fahrenheit)

Insira um ndamero...

Estado da tubulacao (Bom/Razoavel/Mau)

D Bom.

D Justo; claro; feira.

() Pobre

Pisos e ralos

Certifique-se de que as superficies do chao estéo limpas e livres de detritos;
inspeccione e limpe os ralos regularmente.

Temperatura do piso (°C)

Insira um ndamero...



Taxa de fluxo de escoamento (L/min)

Insira um ndamero...

Estado do piso

(] Limpo

(] Um pouco sujo.

(] sujo

(] Muito sujo.

Odor do ralo | Cheiro vindo do ralo
D Nenhum

D Suave
(] Forte

(] pesagradavel

Ultima data da limpeza do ralo.

Insira a data...

Notas/Observacdes

Escreva alguma coisa...

Linha de envasel/conservacao

Limpe e desinfete todos os equipamentos utilizados nos processos de
engarrafamento e conservacao de alimentos.



Nivel de enchimento da garrafal/lata (mm)

Insira um ndamero...

Pressao de carbonatacao (PSl)

Insira um ndamero...

Integridade das Costuras (Classificacao de 1 a 5)

Insira um ndamero...

A codificacao da data esta correta?

Foram detetados contaminantes?

(] Poeira
D Metal
D Vidro
D Outros

Se o contaminante for classificado como «Outro», por favor, descreva-o.

Escreva alguma coisa...



Data da ultima limpeza da linha de producao

Insira a data...

Zona de degustacao e bar

Mantenha a area do bar e o espaco para provar cervejas limpos e higienizados,
incluindo as torneiras.
Pressao de linha (PSI) em fase de projeto.

Insira um ndamero...

Método de Limpeza de TubulacGes em Fase de Projeto
D Purga com nitrogénio.
() Purga de CcO2

(] Banho com solug&o caustica

Ultima data de limpeza da linha de calandragem.

Insira a data...

Data da ultima limpeza da tubagem de distribuicao de cerveja.

Insira o horario...



Observacoes sobre a limpeza | problemas encontrados

Escreva alguma coisa...

Areas Inspecionadas (Marque todas as opc¢des aplicaveis)
D Bancada do bar
(] Area de estar

(JPiso
D Atras das Grades

D Sistema de rascunho.

Classificacao geral de limpeza
(] Excelente

() Bom.

(] dusto; claro; feira.

(] Pobre

Gestao de Residuos

Descarte adequadamente os residuos de gréos, leveduras e outros materiais
descartados.

Peso dos residuos de cevada (Ibs)

Insira um ndamero...



Volume de lodo de levedura (em galdes)

Insira um ndamero...

Ultima data de descarte dos residuos de cereais.

Insira a data...

Observacdes sobre o método de eliminacdo (por exemplo, nome da
exploracao agricola, instalacdo de compostagem)

Escreva alguma coisa...

Método de Eliminacao
D Eliminacao de residuos agricolas
C] Instalacdo de Compostagem

(] Aterro sanitério

O formulario de gestao de residuos esta anexado?

Conformidade com o HACCP

Verifique o cumprimento do plano de Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controlo (APPCC).



Data da ultima revisao do Plano HACCP

Insira a data...

Temperatura do Armazenamento Refrigerado (Registrar a Temperatura
Real)

Insira um ndamero...

Nivel de pH da solucao de limpeza (registrar o valor real)

Insira um ndamero...

Tipo de desinfetante utilizado

D Cloro
(] Acido peracético

D Composto de amoénio quaternario

Estado do Monitoramento do Ponto de Controle Critico
(] Dentro dos limites.
(] Fora dos limites.

Medidas corretivas implementadas (caso os valores estejam fora dos
limites)

Escreva alguma coisa...



Horario de registo da temperatura/pH

Insira o horario...

Documentacao de suporte (por exemplo, resultados de exames
laboratoriais)

> Upload File



