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Przeptyw Pracy Inspekcji Produkcji Zywnosci:
Sledzenie Zgodnosci Z HACCP | GMP
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> Rozpoczecie
Rozpoczecie przeptywu pracy/procesu.

@ 1. Pobierz odpowiednie standardy bezpieczenstwa zywnosci
Automatycznie pobierz aktualne przepisy dotyczgce bezpieczenstwa zywnosci na poziomie regionalnym i federalnym
do kontekstu listy kontrolne;.

2. Przypisz zadanie inspekcji cztonkowi zespotu
Przypisz zadanie inspekcyjne wyznaczonemu cztonkowi zespotu na podstawie rol.

@ 3. Pobierz rejestry wsadowe produktu
Pobierz istniejgce dane wsadowe, aby sprawdzi¢ niezbedne odniesienia do dokumentacji.

4. Generuj Cyfrowa Liste Kontrolna Inspekcji
Stworz zestaw czynnosci do sprawdzenia, dostosowany do konkretnej kategorii zywnosci, ktorg bedziesz
inspekcjonowac.
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@ 5. Rejestrowanie temperatur (Kluczowe Punkty Kontroli)
Zaktualizuj konkretne wpisy danych temperaturami pomiarowymi (np. jednostki chtodnicze, urzadzenia kuchenne).

82 6. Problemy z niezgodnoscia dokumentaciji
Utworz nowy rekord, gdy podczas inspekcji zostanie wykryte potencjalne naruszenie zdrowia lub bezpieczenstwa.

# 7. Oblicz wynik audytu/Wskaznik zaliczenia
Wykonaj wzor, aby okresli¢ ogdlny wynik zgodnosci na podstawie wypetnionych punktow listy kontrolnej.

& 8. Alert Manager o nieudanej inspekcji
W przypadku zarejestrowania krytycznych awarii, nalezy niezwtocznie wysta¢ e-mail powiadomienie do
przetozonego.

2 9. Wyslij przypomnienie na miejscu do inspektora
Wyslij SMS-przypomnienie dla inspektora, aby uzupetnit zalegty krok lub zebrat niezbedne podpisy.

@ 10. Wygeneruj ostateczny raport z audytu HACCP
Skompiluj wszystkie dane, zdjecia i ustalenia w kompleksowy, zznaczony w czasie i niezmienialny raport.

@ 11. Zweryfikuj status szkolenia personelu
Sprawdz w systemie wymagane certyfikaty dla inspektoréw wykonujgcych zadanie.

@ 12. Akceptacja/Odrzucenie Wynikéw Inspekcji
Zaktualizuj status gtdwnego rekordu po weryfikacji, potwierdzajgc podjete dziatania naprawcze.

©® Koniec
Koniec przeptywu pracy/procesu.



