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Vorlage Fur Eine Checkliste Zur
Reinigung Von Restaurants

Kilichenreinigung

Aufgaben im Zusammenhang mit Kiichengeraten, Arbeitsflachen und Boden.

Uberpriifung der Ofentemperatur (in Grad Celsius)

Eine Zahl eingeben...

Beschreibung der durchgefiihrten griindlichen Reinigung (z. B.
Entfernung von Fettablagerungen)

Etwas schreiben...

An welchen Stellen wurde Fettablagerung festgestellt?
(] Abzugshaubenfilter

(] Herdplatte

(] Abluftventilatoren

(] wande

(] Etage

(] Keiner
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Desinfektionsgrad der Spiilmaschine (ppm Chilor)
(] Unterhalb der empfohlenen Werte.

(] Innerhalb der Reichweite

D Uber der empfohlenen Menge.

Letzte griindliche Reinigung der Fritteusen.

Datum eingeben...

Bild des Zustands des Kiihlschranks

d> Upload File

Kiihlschranktemperatur (in Grad Celsius)

Eine Zahl eingeben...

Esszimmer und Gastebereiche

Reinigung und Instandhaltung von Tischen, Stuhlen, Béden und Toiletten in den
Gastebereichen.

Anzahl der Tabellen

Eine Zahl eingeben...



Sauberkeit der Tische (allgemein)
(] Ausgezeichnet

Hinweise zum Zustand der Tischplatte (Kratzer, Flecken)

Etwas schreiben...

Sauberkeit der Stiihle (insgesamt)

(] Ausgezeichnet

(] schiecht

Sind Ablagerungen auf dem Boden vorhanden?
(] Lebensmittelpartikel

(] staub/Schmutz

(] Verschiittete Flussigkeiten

(] Keines

Letzter Reinigungstermin fiir den Boden

Datum eingeben...



Anmerkungen zum Zustand des Gastebereichs

Etwas schreiben...

Reinigung der Empfangsbereiche und
offentlichen Bereiche

Aufgaben im Empfangsbereich, in den Wartebereichen sowie an den Ein- und
Ausgangen.
Schichtbeginn

Uhrzeit eingeben...

Name des Mitarbeiters/der Mitarbeiterin am Check-in-Schalter

Etwas schreiben...

Anzahl der verbleibenden Miillbeutel (Rezeption)

Eine Zahl eingeben...

Sauberkeit der Rezeptionstheke

(] Ausgezeichnet

(J Gut

(] Fairerweise

(Jarm



Zustand des Bodenbelags im Empfangsbereich

() staub

(] Flecken
(] Trammer

(] sauber

Sauberkeit der Sitzbereiche im Wartebereich
(] Ausgezeichnet

D Gut
D Fair
D Arm

Hinweise zum auBBeren Erscheinungsbild des Haupteingangs (z. B.
Beschilderung, Beleuchtung)

Etwas schreiben...

Letztes Aktualisierungsdatum des Schwarzes Bretts

Datum eingeben...

Reinigung der Toilettenraume

Grundliche Reinigung und Desinfektion aller Toiletten.

Verwendung von WC-Reiniger (in Unzen)

Eine Zahl eingeben...



Verwendung von Oberflachen-Desinfektionsmitteln (in Unzen)

Eine Zahl eingeben...

Sauberkeit der Toiletten (visuelle Inspektion)

(] Ausgezeichnet

(] Gut
(] Fair

(] schiecht

Sauberkeit der Spiile (visuelle Kontrolle)

D Ausgezeichnet

D Gut

C] Fair: * Messe * gerecht * angemessen * hellhautig

Jam

Sauberkeit der Spiegel (visuelle Priifung)
(] Ausgezeichnet

() Gut
(] Fair

(] schiecht

Sauberkeit des FuBbodens (visuelle Inspektion)

D Ausgezeichnet

C] Gut.
C] Fair
D arm



Anmerkungen/Festgestellte spezifische Probleme

Etwas schreiben...

Datum der letzten griindlichen Reinigung

Datum eingeben...

AufRenbereich und Gelande

Reinigung und Pflege von AulRenbereichen, einschliel3lich Terrassen, Gehwegen und
Gartengestaltung.

Fiillstand des Miilleimers (1-10)

Eine Zahl eingeben...

Ist Katzenstreu vorhanden?

(] Nein

Angaben zum Welpen (falls ja)

Etwas schreiben...



Zustand von Gehwegen/FuRwegen

() Gut

(] Fairerweise

(] Schilechter Zustand — Reparatur erforderlich.

Foto des aufReren Zustands

> Upload File

Unkrauthéhe (in Zoll)

Eine Zahl eingeben...

Letztes Datum der Gartenpflege

Datum eingeben...

Zustand von Gartenmdbeln
D Sauber und in gutem Zustand.
D Muss gereinigt werden.

D Beschadigt — muss repariert oder ausgetauscht werden.

Wartung der Ausriistung

Uberprifungs- und Wartungsplane fir wichtige Kiichen- und Speisesaalgerate.



Letztes Datum der Ofenreinigung

Datum eingeben...

Wassertemperatur der Spiilmaschine (in Grad Celsius)

Eine Zahl eingeben...

Kiihlschranktemperatur (in Grad Celsius)

Eine Zahl eingeben...

Status der Eiswiirfelmaschine
(] In Betrieb/Funktionsfahig

(] Benatigt Wartung.

(] AuRer Betrieb

Zustand des Fettfilters
D Sauber

D Leicht verschmutzt

D Muss gereinigt werden.

D Muss ausgetauscht werden.

Hinweise und Beobachtungen zur Wartung

Etwas schreiben...



Nachstes geplantes Wartungsdatum

Datum eingeben...

Schadlingshekampfung

Uberwachung und praventive MaRnahmen zur Schadlingsbekampfung.

Datum der letzten SchadlingsbekampfungsmaRnahme

Datum eingeben...

Anzahl der liberpriiften Kéderstationen

Eine Zahl eingeben...

Sind Schadlingsbefall oder -aktivitaten beobachtet worden?

(] Nagetiere
(] Insekten

(] vogel
(] Andere
(] Keiner/Keines/Kein.

Details zur Schadlingsaktivitat (falls beobachtet)

Etwas schreiben...



Bereich, in dem Schadlinge aktiv sind (falls beobachtet)

(] Kuche

() Esszimmer

(] Speicher
(] Aurenbereich
(] Unbekannt

Fotos/Beweismittel fiir Schadlingsbefall (optional)

d> Upload File

Art der eingesetzten Schadlingsbekampfungsmethode
D Fangen; Fallen stellen
D Locken, Kodern

D Spriihen
D Andere

Sicherheit und Hygiene

Uberprifung der Sicherheitsvorkehrungen und Hygienevorschriften.

Fullstand der Seifenspender an den Handwaschstationen (in Zoll)

Eine Zahl eingeben...

Papierhandtuchvorrat (Rollen) fiir die Handwaschstation

Eine Zahl eingeben...



Uberpriifte Lagertemperaturen fiir Lebensmittel (Kiihlraum,
Gefrierschrank, Trockenlager)

(] Innerhalb des sicheren Bereichs

D Wert auf3erhalb des zulassigen Bereichs — Korrekturmaf3nahmen erforderlich.

Sind die verwendeten Desinfektionsmittel geprift?
(] Korrekte Verdiinnung

(] Ablaufdaten uberprift

(] Sicherheitsdatenblatt verfiigbar

Datum der letzten SchadlingsbekampfungsmaRnahme

Datum eingeben...

Hinweise zu etwaigen Sicherheits- oder Hygienebedenken

Etwas schreiben...

Status der Uberpriifung der Feuerléscher
D Auf dem neuesten Stand
C] Muss gepruft werden.



