MONITOREO DE TEMPERATURA Y HUMEDAD (ALMACENAMIENTO EN FRÍO)
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--- CALIBRACIÓN DE EQUIPOS Y SENSORES ---
[ ] Fecha de última calibración (Sensor de temperatura)
[ ] Fecha de última calibración (sensor de humedad)
[ ] Precisión del sensor de temperatura (±)
[ ] Precisión del sensor de humedad (±%)
[ ] Método de calibración utilizado (Recomendado por el fabricante, Laboratorio de calibración externo, Calibración interna)
[ ] Detalles del procedimiento de calibración
[ ] Certificados de calibración (Subir)
[ ] ¿Se ha verificado la ubicación del sensor? (Sí, No)

--- REGISTRO Y GENERACIÓN DE INFORMES DE DATOS ---
[ ] Frecuencia de muestreo (minutos)
[ ] Método de registro de datos (Hoja de cálculo manual, Sistema basado en la nube, Servidor local)
[ ] Fecha de la última revisión del registro de datos
[ ] Resumen de los hallazgos de la revisión del registro de datos (si corresponde)
[ ] Archivo de registro de datos de ejemplo (si corresponde)
[ ] Formato de informe (PDF, CSV, Excel)
[ ] Frecuencia de informes (días)

--- SISTEMA DE ALARMAS Y ALERTAS ---
[ ] Punto de consigna de la alarma de alta temperatura (°C)
[ ] Punto de consigna de la alarma de baja temperatura (°C)
[ ] Punto de consigna de la alarma de alta humedad (%)
[ ] Punto de consigna de la alarma de baja humedad (%)
[ ] Método(s) de notificación de alarma (Correo electrónico, SMS, Alarma visual/auditiva en el sitio, Llamada telefónica automatizada)
[ ] Hora de la última prueba de alarma
[ ] Descripción del evento de alarma (si corresponde)
[ ] Procedimiento de reconocimiento de alarma (Automatizado, Manual (requiere firma))
[ ] Fecha de la última revisión del sistema de alarma

--- ENTORNO Y PROCEDIMIENTOS DE ALMACENAMIENTO EN FRÍO ---
[ ] Tiempo de apertura de la puerta de la cámara frigorífica (Promedio por día)
[ ] Número de veces que se abren las puertas de la cámara frigorífica al día
[ ] Estado del aislamiento de la cámara frigorífica (Excelente, Bueno, Justo, Pobre)
[ ] Descripción de cualquier problema observado en el entorno de almacenamiento en frío (p. ej., corrientes de aire, acumulación de hielo)
[ ] Estado del sistema de ventilación (Funcionamiento normal, Requiere mantenimiento, Mal funcionamiento)
[ ] Productos almacenados en el depósito de frío (Selección) (Alimentos perecederos, Productos farmacéuticos, Productos congelados, Flores, Otro)
[ ] Fecha de la última limpieza profunda de la cámara frigorífica

--- DOCUMENTACIÓN Y MANTENIMIENTO DE REGISTROS ---
[ ] Fecha de la última revisión del registro
[ ] Frecuencia de revisión (días)
[ ] Resumen de los hallazgos de la revisión de registros
[ ] ¿Se requieren acciones correctivas? (Sí, No)
[ ] Detalles de las acciones correctivas realizadas (si corresponde)
[ ] Adjuntar certificados de calibración
[ ] Fecha de la próxima calibración
[ ] Número de versión del software/sistema de monitoreo
[ ] ¿Se cumple con la política de retención de registros? (Sí, No)

--- END OF TEMPLATE ---
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